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%zém@sxa,wéwwm

Recette pour 8 verrines. Préparation : 10 min. Cuisson : 40 min.

Ingrédients Matériel

Brownie / gateau au chocolat avec glagage : un robot ménager avec couteau
350¢g 8 verrines

Lait concentré sucré : 170 g une poche a douille

Noisettes entieres émondées : 25 g une balance ménagere

Réalisation > la préparation

Couper le gateau / brownie en gros cubes.

Placer dans le grand bol de votre robot avec lames couteaux avec le lait concentré sucré : laisser tourner
pendant quelques minutes jusqu'a obtenir une créeme lisse.

Verser avec une poche a douille en formant des spirales dans des verrines.

Décorer éventuellement avec des éclats de noisettes pour rappeler celles du brownie.
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